
OM MEE TE BEGINNEN

OESTERS 
PER STUK / HALF DOZIJN

HAMMEN & KAZEN

Aceitunas Marinadas                       4
Gemarineerde olijven

Almendras Fumar                           4
Gerookte amandelen met rozemarijn

Boquerones                                7.50

Ansjovis gemarineerd in witte wijnazijn, 
olijfolie, knoflook en peterselie

Pan con Tomate                            4.50

Spaans brood met gezeefde tomaat 
en olijven + Jamon Serrano 4.50

Pan con Aïoli                             5.50

Spaans brood met aïoli

“Classique” 3.
75 / 22

Mignonette en citroen
“Gratin”  4 / 22.

50

Hollandaise en spinazie 

Truffel Pecorino                      15.50

Half harde schapenkaas uit Sardinië 
met rijke truffelsmaak 

Brillat Savarin                       8.50

Triple roomkaas uit Frankrijk gemaakt 
van koemelk geserveerd met appelstroop en toast



Paleta Iberico, Cebo de Campo             17.50

Spaanse ham van 100% Iberico varken, 
20 maanden gerijpt

Kaasplank                                 16
4 verschillende kazen geserveerd met toast en druiven 
  

Charcuterieplank                          16.50

Mix van 3 verschillende hammen en/of worsten met 
grissini en tafelzuur

• Truffel Pecorino - Half harde schapenkaas uit Sardinië 
  met rijke truffelsmaak 
• Brillat Savarin - Triple roomkaas uit Frankrijk, koemelk 
• Blue des Causses - Franse blauwschimmel, koemelk 
• Robiola – Romige Italiaanse roodflora kaas

Pizzetta Puttanesca                   11.50

Ansjovis, kappertjes, olijven, 
tomaat en fior di latte

Pizzetta Margherita                   9.50

Fior di latte, tomaat en basilicum 
+ Parmaham 4.50

Pizzetta Calabrese                    11.50

‘Nduja, fior di latte, tomaat 
en oregano

PIZZETTE
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Salade Mediterranea          9.50

Salade met watermeloen, 
geitenkaas en parelgort

Costola                      12.50

Carpaccio van geroosterde 
rib-eye met rucola, gremolata 
en stracciatella

Burrata                      10.50

Burrata met zwarte rijst, 
nectarine en tomatillo

Branzino Crudo               11.50

Rauwe gemarineerde zeebaars met 
mierikswortel en crudito

UIT DE FRITUUR
Patatas Bravas                              6.50
Met Spaanse, pittige bravas saus en aïoli

Croquetas de Cecina de Leon                 11 
(5 stuks)                     
Runder Iberico kroketjes met saffraanaïoli

Croquetas Bacalao                           11
(5 stuks) 
Kabeljauwkroketjes met citrusaïoli

Croquetas de Queso                          9.50
(3 stuks) 
Kaaskroketjes met groene tomatensalsa

Calamares                                   7.50
Gefrituurde inktvisringen met aïoli

KOUDE
GERECHTEN



Gamba Ajillo            11.50

Gepelde garnalen in een 
pittige olie met knoflook, 
citroen en verse peterselie

Cozze alla Marinara     9.50

Mosselen in tomatensaus, 
witte wijn en knoflook

Black Tiger Gamba’s     16.50

Grote gamba’s met knoflook, 
zeezout en olijfolie 
(3 stuks)

Pescado Plano           14.50

Platvis met Hollandaisesaus

UIT DE ZEE

Albondigas          10.50

Spaanse, gekruide 
gehaktballetjes 
in tomatensaus

Frango Piri Piri    9.50

Piri Piri 
kippenboutjes

Ravioli Carbonara   15
Guanciale 
en pecorino

Steak Chimichurri   15.50

Flat iron steak met 
kruidige chimichurri

Secreto             14.50

Biologische varkens 
bavette met 
zwarte knoflook

VAN HET LAND Melanzane alla          12.50

Parmigiani
Aubergine in een rijke 
tomatensaus met mozzarella 
en Parmezaanse kaas

Geroosterde Spitskool   8.50

Met romesco saus en 
gerookte provolone

Gnocchi Genovese        12.50

Met spinazie en pesto

Carciofo                10.50

Artisjokken met 
knoflookyoghurt en chili-olie

UIT DE AARDE

ZOET
Chocolade Mousse          6.50

Zeezout en olijfolie

Espresso Martini          11.00

Frozen Pornstar Martini   11.00

Tiramisu                  7.50

Espuma Crema Catalana     7.50

Affogato                  4.50


