
AVONDKAART
Zaterdag en zondag en tijdens de herfst- en kerstvakantie.

 van 16.30 uur tot 19.00 uur

Hoofdgerechten
Catch of the day

Vraag onze bediening of kijk op onze “vandaag naast de kaart”

Arroz Meloso met mosselen en kokkels
Smeuïge Spaanse rijst, gegaard in een rijke bouillon

met zeekraal, mosselen, kokkels, seizoensgroenten en kruiden 26,5

Rode gamba curry 
Rode curry met o.a. black tiger gamba`s, Laos, sereh, 

gember, gele wortel, broccoli, bloemkool en paksoi 
Geserveerd met basmati rijst en naanbrood 27,5

Noordzee tong +/-350 gram
Gebakken zeetong met zeekraal en kappertjes 

Geserveerd met een frisse groene salade met o.a. 
tomaat, komkommer, rode ui ei, limoendressing en frites 42,5

 Rode groente curry (vegan)
Rode curry met o.a. Laos, sereh, gember, gele wortel, jackfruit, broccoli, 

en paksoi. Geserveerd met basmati rijst en naanbrood 22,5

Pasta con Funghi (vegan)
Linguine met o.a. paddenstoelen van “de Pluktuin naast de Branding”,

tomaat, spinazie, ui, pijnboompitten en truffelroomsaus 22,5

Surf en turf – gamba`s en tataki
Dichtgeschroeide runderhaas (koud) met sesam, wakame, furikake, 

zeewierchips, uienchutney, soja, wasabi en gebakken gamba`s .
Geserveerd met frites en mayonaise 28 

Steak met pepersaus
Tournedos (200 gram) geserveerd op ossenstaartrisotto 

met paddenstoelen, tomaat, spinazie en pepersaus 32

Kindermenu’s
Poffertjes met poedersuiker 6

Zak frites met fritessaus en ketchup 5
Frites met appelmoes, fritessaus en ketchup en keuze uit: bitterballen, 

frikandellen, kaassoufflé, vegan kokoscurryballen of calamares 10
Linguine bolognese (tomaten-gehaktsaus) en geraspte Parmezaan 9,5

Kinderdessert vanille-ijs, twix en smarties 5,5

Heeft u een allergie? Meld het ons!

Voorgerechten
Pomodorisoep 

Soep van gepureerde pomodori tomaten
Geserveerd met pesto en brood 9,5

Marlijn’s vissoep 
Onze soep als voorgerecht met verschillende visfilets, gamba’s, 

mosselen, coquille en zeekraal. Geserveerd met brood en rouille 16,5
Tonijn tonnato 80 gram

Rauwe tonijn met klassieke tonijncrème,
ansjovis, kappertjes, citroen en olijfolie 14,5

Tartaar van rode biet 
Rode biet aangemaakt met sjalot, kappertjes en Griekse yoghurt

Geserveerd met crème-fraîche en kruidenolie 8,5
Garlic bread vanaf 2 personen

Met knoflook, Parmezaan en peterselie 6,5 p.p.
Brood met smeersels

Pesto, tomatentapenade en aïoli 9,5
Beef tataki 80 gram 

Dichtgeschroeide runderhaas (koud) geserveerd met sesam, 
wakame, furikake, zeewierchips, uienchutney, soja en wasabi 16

Desserts
Eilander advocaat

Eilander advocaat met boerenroomijs en slagroom 9,5

Pistache Cheesecake
Huisgemaakte cheesecake met roomkaas, witte chocolde en pistache.

Gesrveerd met boerenroomijs en slagroom 8
Wijntip! ‘Nectar’ Pedro Ximinez Jeres Gonzales Byass 7

Lotus Biscoff coupe
Huisgemaakt Biscoff-ijs met Biscoff, karamelsaus en slagroom 9

Wijntip! Saint-Roch Muscat de Rivesaltes 7

Warme suikerwafel 
Geserveerd met boerenroomijs, cranberrycompote en slagroom 9,5

Wijntip! Thelema "vin de hel Muscat late hardvest 2922 S-A 7

Kaasplank 
Een selectie van vijf kazen, geserveerd met noten, 
gedroogde zuidvruchten, appelstroop en brood 16

Wijntip! Tawny port 6 | Colheita 2005 9

Affogato 
Espresso met boerenroomijs en slagroom 7

LUNCHKAART
&

DINERKAART
 

Borrelhapjes, planken, oesterproeverij en salades  
kunnen ook tijdens het diner besteld worden.

Deze staan vermeld onder de lunchkaart (achterzijde).

Kosteloos gehaald en gebracht naar De Marlijn
Geniet zorgeloos van een heerlijk diner bij De Marlijn. 

Wij halen je thuis op en brengen je na afloop weer veilig terug.
Van oktober t/m maart, op zaterdag en zondag 

en tijdens de herfst- en kerstvakantie.

Reserveer online of stuur een e-mail naar:
paviljoen@demarlijn.com



LUNCHKAART
Maandag t/m vrijdag van 11.30 uur tot 17.30 uur
Zaterdag en zondag van 11.30 uur tot 16.00 uur

Warme gerechten
Catch of the day

Vraag onze bediening of kijk op onze “vandaag naast de kaart”
Rode gamba curry 

Rode curry met o.a. black tiger gamba`s, Laos, sereh, 
gember, gele wortel, broccoli, bloemkool en paksoi.

Geserveerd met basmati rijst en naanbrood 27,5
Arroz Meloso met mosselen en kokkels

Smeuïge Spaanse rijst, gegaard in een rijke bouillon
met zeekraal, mosselen, kokkels, seizoensgroenten en kruiden 26,5

 Rode groente curry (vegan)
Rode curry met o.a. Jackfruit, Laos, sereh, gember, gele wortel, 

broccoli en paksoi. Geserveerd met basmati rijst en naanbrood 22,5
Camembert uit de oven 

Camembert met o.a. knoflook, sjalot, tomaat, honing en thijm en rozemarijn.
Geserveerd met brood 18

Pasta con Funghi (vegan)
Linguine met o.a. paddenstoelen van “de Pluktuin naast de Branding”,

tomaat, spinazie, ui, pijnboompitten en truffelroomsaus 22,5
Saté van de haas 

Zachte malse varkenshaas geserveerd met pindasaus, seroendeng, 
cassave kroepoek, salade, frites en brood 23,5

Salades
Warme geitenkaassalade 

Honing gegratineerde geitenkaas geserveerd op suikerbrood 
en een salade met truffeldressing met o.a. druiven en noten 18,5

Herfstsalade (vegan)
Hokkaido-pompoen, spruitjes, vijgen, pecannoten 

op een gemengde salade met balsamicodressing en vegan feta 18,5

Planken
Kaasplank 

Een selectie van vijf kazen, geserveerd met noten, 
gedroogde zuidvruchten, appelstroop en brood 16

Wijntip! Tawny port 6 | Colheita 2005 9

Antipasti plank Chef’s Choice vanaf 2 personen 
Warm en koud assortiment charcuterie, kaas, vis, smeersels en brood 22,5 p.p.

Pâte de Bretagne
Ambachtelijke Pâte de Bretagne 

geserveerd met gekarameliseerde ui, augurk, vijgen en brood 12

Heeft u een allergie? Meld het ons!

Oesterproeverij
Aquanostra nr. 3 Portugal/Nederland 
Fine de Claires Oléron nr. 3 Frankrijk 

Oisri nr. 2 Ierland
Per soort krijgt u 4 oesters

Geserveerd met sjalotjesazijn, brood en gezouten boter 35

Per soort ook vanaf 3 stuks verkrijgbaar

Specials
Deze specials zijn te reserveren vanaf 2 personen 

en dienen minimaal 1 dag van tevoren gereserveerd te worden.

Fruits de mer plateau 
3 oesters, ½ kreeft, langoustines, gamba’s, coquilles, mosselen, 

gerookte zalm en een Hollandse garnalencocktail. 
Geserveerd met dressing, sauzen en brood 58,5 p.p.

Boeuf Bourguignon
Klassieke rundvleesstoofpot, langzaam gesmoord in rode wijn met wortel en

zilveruitjes. Geserveerd met een aardappel-knolselderijpuree 
en een frisse gemengde salade 36,5 p.p.

Piatto di pesce 
2 coquilles, tonijnsteak, zalmmoot, gamba`s op safraanrisotto,

met gegrilde groenten en tomaatpaprikasaus 38,5 p.p.

Kindergerechten
 Kunnen ook tijdens de lunch besteld worden.

Deze staan vermeld onder de dinerkaart (achterzijde).

Gebak                
Appelgebak met slagroom 5,5

Warme suikerwafel met cranberrycompote en slagroom 6,5
Warme Cinnamon Swirl met poedersuiker 5

Borrelhapjes
Cheese tortillachips (koud) 

Met crème-fraîche en huisgemaakte salsa 6,5
5 oesterzwam kroketjes (vega)

Geserveerd met truffelmayonaise  12
Gefrituurde Spaanse inktvisringen 

Geserveerd met aïoli 14
8 Vegan ballen van kokoscurry 

Geserveerd met Srirachamayonaise en seroendeng 12
8 Bitterballen ‘de Bourgondiër’ 

Geserveerd met mosterd 9
Aardappel wedges

Geserveerd met aïoli en chilisaus 6

Broodjes
Brood met smeersels

Pesto, tomatentapenade en aïoli 9,5
Landbrood jong belegen Eilanderkaas

Landbrood met kaas van de boeren van Schiermonnikoog, 
rode ui, sla, ei, komkommer en mosterd-cranberrydressing 12,5

Wrap gebakken paddenstoelen
Warme wrap met o.a. paddenstoelen van “de Pluktuin naast de Branding” 

met o.a. tomatentapenade, spinazie, rode ui en Parmezaanse kaas 16,5
Broodje Anjummer bacon 

Bacon van Slager Menno uit Anjum met tomaat, 
sla, rode ui, ei en mosterd-cranberrydressing 12,5

Landbrood pulled pork  
Langzaam gegaarde procureur op basis van Indiase curry

geserveerd met zoetzure groenten, truffelmayo en cashewnoten 17,5

Soepen
Pomodorisoep 

Soep van gepureerde pomodori tomaten
Geserveerd met pesto en brood 9,5

Marlijn’s vissoep 
Goed gevulde maaltijdsoep met verschillende visfilets, 
gamba’s, mosselen, Noordzee garnalen en zeekraal. 

Geserveerd met brood en rouille 19,5
Erwtensoep 

Royaal gevulde maaltijdsoep met landbrood en Anjummer bacon 16,5

vanaf 10.00 uur

Gehele dag te bestellen 


	Voorgerechten
	Pomodorisoep
	Soep van gepureerde pomodori tomaten
	Geserveerd met pesto en brood 9,5

	Desserts
	AVONDKAART
	Zaterdag en zondag en tijdens de herfst- en kerstvakantie.
	van 16.30 uur tot 19.00 uur
	Hoofdgerechten
	Kindermenu’s


	LUNCHKAART
	&

	DINERKAART

