
Curcuma
 Restaurant



T A R T E L E T T E  S A U C E  S A R D I N E
les

 en
tré

es
Tartelette au tomates cerises confites,
sauce sardine relevée, condiment de
tomate, voile de riz croustillant, riz soufflé
et rougail de tomate

G R A T I N  D E  C H O U C H O U

Demi-chouchou cuit au cour-mouillement,
boucané de volaille sauté, sauce mornay
Piton Maïdo et tuile de curcuma

1 6 €

1 6 €

La br igade du restaurant Curcuma, accompagnée de
notre Chef Exécut i f  du Groupe Morgabine

Hospital i ty ,  Kevin Minatchy,  ains i  que l 'ensemble de
notre personnel ,  vous remercie chaleureusement de

partager ce moment avec nous.
Nous pr iv i légions des produits  f rais  et  de saison,

subl imés par des produits  d 'except ion,  des épices de
La Réunion et  du monde ent ier ,  af in de créer des
accords harmonieux et  de vous offr i r  un vér i table

voyage cul inaire.

U N  P E U  D E  N O U S ,  P O U R  V O U S .

L e  t a b l e a u  d e s  a l l e r g è n e s  e s t  d i s p o n i b l e  s u r  d e m a n d e .
L e s  t a r i f s  a f f i c h é s  s o n t  d e s  t a r i f s  T T C ,  s e r v i c e  c o m p r i s .  
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A C H A R D S  D E  Q U I N O A

Aiguillettes de canard à la créole, tuile de
pain grillé, jus de volaille et pickles de
choux

B A V A R O I S  A U  L É G U M E S
D U  M O M E N T

Duo de mousselines, croustillant sablé
curcuma, gravlax de saumon et pickles de
légumes

1 8 €

1 7 €



P A V É  D E  S A U M O N

Crispy sur peau, pesto à la coriandre,
beurre blanc au curcuma frais, mousseline
et légumes du jour 

Z O U R I T E  À  L A  R O M A I N E

les
 p

ois
son

s

Patates douces rôties, mayonnaise
végétale et fenouil en salade

R E T O U R  D E  P Ê C H E

Poisson du jour, beurre blanc au curcuma
frais, billes de carottes glacées dans leur
jus, mousseline de carottes à la tonka,
fanes de carottes en tempura et cacao

3 1 €

2 8 €

2 7 €

M I  C U I T  C H O C O L A T  &
S A R R A S I N

Siphon au chocolat noir, praliné
sarrasin, glace chocolat et
sarrasin soufflé

G A T E A U  P A T A T E

Gâteau patate, caramel au miso, crumble
au poivre torréfié, glace vanille et chips de
patates douces

A S S O R T I M E N T  D E  F R O M A G E S

les
 d

ess
er

ts Affinés de la fromagerie “Au Bon Fromage”

C E N D R É  P É Î

Shortbread au citron vert, charbon, panna
cotta à la vanille torréfiée, crémeux de
citron péï et combawa, mangue fraîche et
gel de mangue, glace coco maison

1 4 €

1 2 €

1 5 €

1 6 €

G L A C E  A R T I S A N A L E

Demandez les parfums à notre équipe

4 € / b o u l e



U N  D E S S E R T  A U  C H O I X

Mi cuit au chocolat Valrhona

U N E  B O I S S O N  S O F T

le 
me

nu
 en

fan
t

Sirop à l’eau, verre de jus, coca cola, coca
cola zéro, cot, orangina

U N  P L A T  A U  C H O I X

Mini-burger au boeuf ou au poulet
Accompagné de frites

M e n u  e x c l u s i v e m e n t  r é s e r v é  a u x  e n f a n t s  d e  3  à
1 2  a n s .

Coquillettes au beurre, jambon de volaille &
copeaux de parmesan

Une coupe de glace 2 parfums au choix

2 2 €

M O N  C A N A R D  L É  N O I R

Filet de canard péï cuit sur coffre,
sauce civet pimenté, mousseline
de maïs brûlé et piment farci à
l’effiloché de canard au miel 

P O R C H E T T A  D U  C H E F

les
 vi

an
des Espuma de pommes de terre

rôties, pommes granny smith
poêlées, sauce mole et poudre de
persil

2 8 €

2 8 €
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